A quelle période trouve t-on le véritable agneau
NOP Prés-salés du Mont-Saint-Michel ?

Les agnelages (naissance des agneaux) ayant
naturellement lieu I'hiver, la mise a I'herbu se fait
au moment de la repousse printaniére.

La saison de commercialisation des agneaux
AOP se situe entre juin ef décembre.

Protégée a I'échelle européenne, seule

I'AOP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel>

est autorisée, en agneau, a utiliser I'image ou
la référence du Mont-Saint-Michel.

Siége social
AOP Prés-Salés du Mont-Saint-Michel -
avenue de Paris - 50000 SAINT-LO

Contact
Le Port Est- 35960 LE VIVIER SUR MER - Tél: 09 67 09 38 40
contacti@aop-pressales-montsaintmichel.fr

L’'ROP <« Prés-Salés du Mont-Saint-Michel>>
reconnue et appréciée par de belles tables,
valorisée par des houchers soucieux

de respecter et promouvoir ce signe officiel de qualité.

Iis travaillent :

« une qudalité liée a l'origine

» une qualité liée a la fradition

* une qudlité environnementale

= une qualiité de notoriété diment établie

* une qualité relevant de la réglementation européenne
» une qudlité disposant de garanties officielles

Pourquei ?
» « Tirer vers le haut » la qualité des produits
» Offrir une meilleure segmentation du marché
- Valoriser les savoir-faire et les bassins fradiionnels
de production agricole
« Favoriser une réparition équitable de la valeur gjoutée
des produits de qualit¢ au sein de la filiere
+ Promouvoir la diversité des produits ef garantir leur identificafion
Entre leurs mains, UNE des 18 AOP FRANCAISES de VIANDE

Pour vous, consommateurs, c’est :

» Disposer de produits de qualité et d‘origine contrélés,
clairement identfifiés

» Disposer d'une meilleure informafion sur le produit

+ Bénéficier de garanties officielles sur le mode d’élaborafion
et/ou l'origine du produit

+ Bénéficier de produits protégés contfre les usurpations et
les contrefacons

ALORS, POUR NE PAS VOUS TROMPER, CHERCHEZ CE SIGNE !

AOP préssaiés

du Mont-Saint-Michel

Agneaux AOP

Prés-Salés du
Mont-Saint-Michel

Découvrez la liste actualisée des points de vente ef restaurants sur
notre site internet

WWWw_aop-pressales-montsaintmicheLr >
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L’agneau AOP Prés-Salés du Mont-
saln"Mch]EI produit d’exception, est issu d'un

espace naturel unique et rare.

L‘agneau AOP « Prés-Salés du Mont-Saint-Michel » est une
production d’excellence et de prestige dont le godt dune
douceur inégalée et la texture fine de la viande, proviennent
de la flore unique des prés-salés ... et du respect d'un
cahier des charges sfrictimposé par I'Appellation d'Origine
Protégée.

Celte reconnaissance est avant fouf le fruit d'un savoir-
faire que les éleveurs ont construit et fransmis au cours
des siécles, mais aussi la valorisation par les auforités
publiques d’'un pafrimoine hisforique, gasfronomique ef
environnemental. Le mainiien et I'encouragement de cetf
¢élevage est un egeu fondamental prouvé pour I'entretien et
la préservation de ce milieu naturel dexception.

D’AGNEAUX AOP
DU MONT SAINT-MICHEE
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Qu'est-ce qu'une AOP ?

Une appellation d'origine protégée est un signe officiel qui
garantit une qualité et une origine.

Une AOP permet de reconnaitre et protéger les spécificités
d'un ferroir et les pratiques agricoles fraditionnelles qui s’y
rattachent.

Elles imposent aux éleveurs le respect d'un cahier des
charges dont la mise en ceuvre est régulierement contrdlée
par un organisme indépendant agréé par INAO.

C’est la notion de ferroir qui fonde le concept des
appellations d'origine.

L'AOP protege le produit dans fous les pays de lunion
européenne.

Quelles sont les particularités de
cette viande d'exception ?

La viande se distingue par sa couleur rosée, sa tendrete,
et implantation de gras inframusculaire aussi appelé
persillé.

Cette viande ne se livie pas d'un coup, mais offre une
Jutosité et des ardmes soufenus fout au long de la
dégustation.

Si le véritable agneau AOP est célebre pour son gout si
particulier, il le doit a frois €léments.

quil péture dans
les prés-salés. Chaque herbu dispose de spécificités
geéologiques différentes : sous-sol ef nature de sable, vent,
fracé des rivieres, intensité des marées, ce qui génere une
végétation variée.

parcourues par les agneaux
chaqgue jour faconnent leur musculature.

et le respect du cahier
des charges de 'lROP  Prés-Salés du Mont-Saint-Michel
qui interdit par exemple les OGM et impose a ‘€éleveur de
produire ou d’acheter les fourrages ainsi que l'alimentafion
complémentaire sur l'aire d'appellation.

L'AOP valorise les races locales ou adaptées aux prés-
salés.




