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Ses prés-salés se vendent en belle place, a Paris

Les agneaux de Yannick Frain se vendent 4 La Grande Epicerie de Paris. Le fruit d'une histoire

de goit entre I'eleveur de Roz-sur-Couesnon et les responsables du magasin de luxe.

L'histoire

La Grande Epicerie de Paris, magasin
de grand luxe apgartenant au groupe
VMH, a ouvert un deuxidme maga-
gsin jewdi, dans le ¥VI* arendissement
de Paris. Parmi le gotha convié &
lnauguration de 'dablissement, figu
rait Yannick Frain, éeveur d'agneaux
prés-salés de la Bale du Mont-Saint-
Michel, & Raz-sur-Cauasnon.

« Mous proposons prés de 3 000 ré-
férences 4 ses clients, dont plus de
500 fournies par de petits produc-
taurs frangais, expliqua Michal Tur-
pin, diracteur de La Grande Epice-
rig cla Pans, gui & accuailli Yannick
Frain en parsonng, Nous sommes
trés attachés a la présence d'arti-
s5ans dans nos rayons. G'est vrai
pour lg vim, la viande, |8 poisson...
Nous sommes des dénicheurs de
produits tendance. Mais, au-dela de
lexcellence des produits, nous te-
nons égalemant & creer une relation
authentique avec ces producteurs,
QUE NoUS EMUNErons au juste pris.
Il faut qu'il ¥ ait une histoire entre
nous, un contact humain [ »

Recommandé
par un Lyonnais

Lhistoire entre Yannick Frain et La
Grande Epicerie de Pans a commen-
ce par un coup de Nl a lautomne
2016. « J'avals carte blanche pour
l'assortiment des viandes et j@ char
chais un produit d'exception pour
lNagneau, raconte Pascal Talliar, su-
parvisaur boucharie des désormais
deux Grandas Epiceries de Pars. Je
suis originaire de Coutances. Alors,
pour moi, il me fallait des prés-sa-
les... Mais j& ne savais pas vers qui
me tourner. C'est un boucher de
Lyon qui m'a conseillé Yannick, en
me griffonnant son nom sur un bout

de papier... =

Fascal Tellier n'a aucune difficul
té pour trouver Maleveur © s ne sont
qu'une podgnes en Appellation d'orn
gina protégéa (AOP) prés-salés du
Mort-Saint-Michal. « Quand Pascal
m'a appelé, il m'a dit « Je suis de la
Grande Epicerie «, confie Yannick &
son lour. Ga na m'a pas parlé, mais
le contact est passé. Je lui ai dit «
Prend ta vaitura et viens me voir b« =

Cest chose faite au prinfemips sui-
vant, Diraclion la Brelagne, aveac
fermmea &l enfant, pour ung joumeas
dansg les poldars, au contact das
1 200 brebis de Yannick et Alexandne
Frain, & Roz-sur-Couesnon, Pascal
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Yanrick Frain (au centra) avec Michel Turpin ef Pascal Telier, direcleur of responsabile bouchene de La Grande Epicesia,

Telliar a ancora las photos da la pour-
née dans son smarphone, gu'il s'am
presse de montrer, « La qualité du
produit, Nhistoire de la bergene, ol
tout ast fait 4 lancienne, depuis cing
genérations... Tout me parla | =

« Reconnaissance
maximale

De szon cobté Yannick a pris
consciance quung place dans las
rayons de La Grande Epicerie, syno-
ryme da « summum de la gualité =,
equivalait 2 = UN8 reconnaissanca
maximale « da son travail, = Mon pro-
duit a sa place ici », dit-il « avec fiar-
té =, |y vend avjourd'hui « deux a trois

agneaux tous les quinze jours » soit
emviron 10 % de sa production. Le
reste ast vandu « princlpalament a
des artisans bouchers et guelques
grandes tables, dont cella d'Alain
Ducasse =,

L'ouverture d'une deuxiéme Grande
Epicerie devrait lui parmettre d'auwg-
menter ses vantes, |l paul complar
sur Pascal Tellier pour donnar le gadit
e 285 agnedur aux Pansians o=
y & guune verite, c'est celle du pa-
laiz. Elle vaut tous les discours du
mande... =
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