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Ronan Le Flecher

L’agneau de Prés-Salés
a bien meérité son AOC

La viande tendre et juteuse de ces moutons qui ont

grandi entre terre et mer est trés prisée.

L'AOC « Prés-Salés du Mont-Saint-Michel » obtenue I'an dernier
récompense le travail d'une poignée d'éleveurs passionnés.

‘Wlevage des montons sur

les herbus, prés auverts

ol vent et emhruns
salent Ta tarre ot I végéeation,
remants 4 lobn, Au Xle #icle,
lea premlers  palerins  en
wiaite sz Maent-Saint-hMichel
avalent déji remargud Te gatt
sl pardiculler des agneaux
dlevie dans la réghon, An cours
de leurs vopages, (s firent la
réputafion de certe viande
tendre, ateuse er sans evcés de
gras. Mals, Dieu que ce fat long
paur décracher T'appeflation
dorigine conrdlée (AQC) |
1 gura falln dix-sepe ans de
ddmarches et méme parfols
de bagarres, svant d'attelndre
le niveau le plus devé de
gasandle de la qualié d'un
produit dlimentaire, Breeans et
Normands oor 50 dépasaer fes
différences de millenx nanurels
et de mystbrmes dleyage paur
abaasie b un cabler des charges
commun (volr encadrd). Ce
préclews label esr le  page
dune plue farte  potoriéed,
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de nomveaus  déhouchés er
de melllenrs prix poar les
producrears, comme Texplique
Rehecen Euzen, dlevenae & Roz-
sur-Conesnon ta Lavantage des
agnean de pré-sald, cest que
leur prix de vente est garand. »
Ceeee Jolie apricaltrice de
36 nns, moc petits sains d'on
rroapiean de 500 hrebls er 18
Toéllers, reconnait que ¢ 4 Clear
un  confort s

40 & perpituer Thlssabre d'on
terrolr nnique et dune viande
dexception.

ELEVAGE AU RYTHME
DES MAREES

Clest dans las hests, enere e e
e que qackque cing mille moitons
phrmrent en pileine Therté, Certe
7ane est recowverie par les masden,

j haque vive-

Télevear. » Er disons-lz, la
Jmare cbcompense dlun métler
eddgeant, parfals contre venm er
martes. « Mals, ce mest posalble
e parce que nous rammes
une micre Alitre s, ajoute

e Iherbe § pausse bien, offiane
o agresm: les furages donr 1
oot hesain, les plutes. aplcifiques
s prb-slé. B qual coasisce wa
reas SADC 1 Les orins appobelent
rour partieulibrement T poccinglle
maritim, Tabiane

cefle que Ton + T
ergies s De part er d'sutee de
1a rivite du Conesnon, s ne
sant aujannd’hul uére plos de

des ports, dews des

tnomément ponr collecter leur
retion quotidiense. o« Chagque ke,
les moatons parcounent satre dbx
et quinge de kloanbrres u, nems
sppeend Yansick Fran, président de
Tormaniame de défense e ds gestion
de Tappelation o Prfssalfs dn
Mant-Seine-Michel » Ce qal doane
cette chalr Inimirable s gras blanc,
ferme et cdliclesement fandast.
Outre la vigdration pacfmie e
ces langs parcanss war un pitrage
diffctie, pavse et parfals dangereay,
1a erofssence douce et progresive
des agreams cneriboes 4 fagonner
un prodult tmés recherchd par les
praarmets, Un sgneas ardinsies e
commercialisd & quetee mods, tandls
que le qri-salé en artend huit 4 die

plantes helophiles gui poussent
dana ks herbms, s se déplacens

[voir adresses des hoochertes) oo m
restmranr.
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UNE CHAIR TENDRE
ET PARFUMEE

Les premlers agneam: AQC one
4 mis en veste en mal IO
Ou trouve ce produle mre de 1o
Pentecste b la fin janvier, Les pios
petirs hurdgets feranr uo sart amc
épeales, une oftes ou e gigon
dlagpemx dans . dauzaine de

3 pagné sea gelnes TADC soit en
caré classieme, soit en caquelin
dagnen  dans  une  feuille
dahengire. « Certe vinde e s
Tirre pas dun coup. Tour s lang
el masticarion, elle doage & celal
fm celle qui a dégisste an Jus et
5 arbenes amns Jamels s'émuiser
en bouche s, nous e safiver Te
chef éteilé au Michelin. 31 TAOC
est Ta yicrmlne de ls tdoacitd, il
fimdrs encare de B perstvdrence
‘poar infléchir la halsne di pomhee
délevenrs et de bovhis Rien gue
T'Tlle-et-ilaine pourrait scenedllle
3 000 heehis mpplémensalres, « 11
y ade In plice sur les herbus pour
Tinsexllarion des jeanes », asmure
oo sespansable de la chamhee
dagriculnare départemenrsle. En
Fretagne, seals quure dmages
dagnewse  de  pobsalé soor
détersenrs de TAOC, ex dix en
Narmandie, Thans In Manche, ban
noenbve d'dlevenrs onr . capacin
de rejolndre les dlevears eogagds
dana TACC.

L'AQC « PRES-SALES DU
MONT-SAINT-MICHEL »
Cette viande dagnean tendre, mére,
s fibres Ben sensibles soas ln
dent, m ot mibel et fe fult dun
supvir-falre que les Sevears cor
comsernls g i des sidcles.

Dans le cadee de TADC « Pris-
Sads. din Moot-Salst-Michel o les
flevenrs seapugent :
-].ampmdnnrlemmnrumﬂd.:
In znce d¥lerage, les béliers sone
de race Sk, Rowsin, Repe
de TOmest, Vendéen, Catestin,
Smanchin, an Charallals

veglent se fire plalsis priﬂmunq“:
Ies bannes tables de Hrersgne er
de Normasdie, Philippe Hardy,
chef du rescparmne Le Mascarer
qui culsine 1a ssvoerense viande
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~Toz fes igneaies oot au minimm
115 jours A lobatrage.

- Is dufvent eediser au medns 70
Josms e pdurnge s des préssalés
et peser 1 minimam 14 i,

- Lslimestatdco est sorictement
encadrie. Tl oy a ol meeous &
Temilage nf ame (GM ol amx
produits  diorigine  animale, 4
Temoepéicn des pncults Tatiers,
Les fourrages et o phss punde
pertie des cindeles sant produlss s
Tepiairaiom,

Timls acteurs, donr i organisme
certificatenr indépendenr, vellient
an reapect du cabler des charges
qub parte dgslement mr les rigien
fatrles de conduite des animem -
- Les agneuss sont identiis dans
Tes troka jours suivant k. naace.
- Dis leor mise au mul, les
anlmeny sont |dectifids par un
marquape 4 1t pelatare ou par oot
austre mayen indhile er visibie.

- Les anbmawe pamene s
Tes mards uls oot el
quotidiennement.

- Les mepeoductens soot todus
ayunt e 15 jailler.

LES BOUGHERIES 01
L'ON TROUVE CETTE
VIANDE UNIGUE




