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Lors du lancement en Ille et Vilaine, de gauche a droite : Pierre-Yves Mahieu, maire de Cancale et directeur
de la chambre d'agriculture 35; Christophe Wasser, maitre restaurateur a “L'ormeau” a Cancale (35);
Rebecca Euzen, éleveuse [35]; Gérard le Gruel, éleveur (50); Yannick Frain, éleveur (35] et président de
['AOC; Bernadette Loisel conseillére a la chambre d'agriculture 35; Stéphanie Maubé, éleveuse (35)

cachée derriére Yannick Frain, Guy Adan, éleveur (50).

Mont Saint Michel :
I'agneau de pre-sale
et surles bonnes tables !

Aprés deux ans d'existence,
I'AOC pré-salé du Mont Saint
Michel langait le jeudi 10

mai dernier a Cancale, sa
saison 2012. Yannick Frain,
président de cette AOC, était
entouré pour l'occasion de
producteurs de la Manche et
de I'lile et Vilaine,

dans un lieu prestigieux,

le restaurant "L'ormeau”, a
Cancale. Christophe Wasser,
son propriétaire, vient
d'obtenir le titre de

"maitre restaurateur" a été
un des premiers a signer
I'adhésion a I'AOC pré-salé du
Mont Saint Michel. En 2012, il
sera l'un des premiers a avoir
le droit de valoriser ce produit
d'exception qu'est I'agneau
de pré-salé.

L'année 2012

sera pour cette jeune AOC
celle de I'engagement sur la
phase de commercialisation

La production de 1 000 agneaux en 2010
devrait étre au moins doublée, les éleveurs
espérant atteindre 2 300 agneaux valorisés
sous 'AOC. La structuration de Ia filiére est
T'objectif essentiel de 2012. Une organisation
collective se met progressivement en place,
induisant une centralisation de l'offre et de la
demande, gérée en particulier par Ovi Ouest
qui devrait permettre de passer d'une phase
un peu expérimentale de la commercialisa-
tion a une phase active avec un planning de
production permettant de satisfaire les gros-
sistes, les restaurateurs et les bouchers qui
commercialisent ce produit.

Au moment du lancement de cette cam-
pagne 2012, 'AOC représente 14 éleveurs,
10 Normands et 4 Bretons. Ces derniers
possédent au total environ 5 000 brebis qui

péturent les herbus de la baie du Mont, qu'ils

soient cdté breton ou cdté normand. Et,
méme si un total de 5 jeunes éleveurs prend
progressivement la reléeve, l'avenir de cet

Au restaurant L'ormeau a Cancale, U'agneau
se déguste accompagné de pommes de terres...
de Saint Malo, évidemment ! Bon appétit !

élevage reste complexe au beau milieu d'un
territoire naturel en plein bouleversement
du fait du programme de désensablement de
la baie, au milieu de millions de touristes, et
dans un cadre extrémement délimité par la
loi littorale.

L'agneau du mont représente aujourdhui
un nombre limité d'éleveurs, mais constitue
une véritable opportunité de valorisation
d'atouts locaux pour maintenir une activité
de production dans un site remarquable.

¥ Jean Dubé



% Les moutons AOC pré-salé du Mont Saint Michel
au paturage sur les herbus.

— . § A

-

y S

e el
: |
= |

Trois jours avant, cet herbu était recouvert
de 30 ¢m d'eau salée, lors d'une marée
avec un coefficient de 109.




