


La Journée

Inktroduckion
Accueil par Mr le Président de YAOP, Mr Yannick Frain

La rencontre des Prés-Salés avec L'AQP
Mr Frain (ODG), Mr Boyaval (INAO), Mme Leveau (INARO)

Ce que L’AOP garantit pour le

consommakeur ek L'éleveur
Mr Couepel (CERTIS)

Les herbus ek L'environnement
Mr Hervouet (Conservatoire du littoral)

Mr Lebas (Conseil départemental
d’llle-et-Vilaine)

Mr Lesacher (Maison de la baie)

Le Buffet

réalisé* sur la base des 7 Appellations d’Origine Bretonnes

-~ v

Coordonnees
e,
s ‘[
B\ ] "-.[x ]}l,-','
T SBRY
PR ,

:__‘JV §

p-13



- La journée de I'ROP «Prés-Salés du Moni-Saint-Tlichel -
Cetie Journée a éié organisée avec le soutien du conseil départemental d’lile et Vilaine.

Ont donc été conviés,

& Xx 30 Maires Bretilliens,
|'| x 2 Ministres (Agriculture et Environnement)
Ii1 x 8 Députés dont 1 député Européen
x 4 Sénateurs
T Notre Préfet et nos 2 Sous-Préfets
& X 2 représentants de La Région Bretagne
"I x 5 représentants du conseil Départemental dlle et Vilaine
lil x 6 représentants de I'lNAO
- OH45 - s X 2 représentants de CERTIS
"I x 3 représentants de la DDTM-DML 35

AcGiEH Har I 6. PrSicies! g6 TROP , - & T x 1 personne du Conservatoire du littoral - Délégation de rivages Normandie
« Prés-Salés du Mont-Saint-Michel », L O J ECE L d.e x 3 personnes du Conservatoire du littoral - Délégation de rivages Bretagne

- v

4
Mr FRAIN Yannick T x 1 représentant de la SAFER
[ ]

durée : 15 min LQ Jourhee x 1 représentant de la DRAAF

Président depuis 14 ans, depuis la création est de Communiq uer avec les - L EpEsarc ce ahDE

en 2004 du Syndicat de défense de FROC  &|us selon frois axes T x 6 présidents d’'ODG pour chacune des autres RO Bretonnes
Prés-Salés du Mont-Saint-Michel, 5 ans avant x 3 personnes du Cenire de Découverte de la Baie

I'hnomologation du cahier des charges ROC » Parler de ce métier 4 entre |'| x 1 personne de 'Ecomusée de la Baie

s e Il U ¥ 3 personnes de la CHAMBRE D'AGRICULTURE 35
|'| X 2 personnes de la CHRAMBRE D'AGRICULTURE 50

L‘appellation d’origine aura 10 ans en 2019. » Parler d’'une Gppe”c]ﬁon
|i| x 2 représentants de I'Associafion des Chasseurs de Gibiers d'eau d’lile-et-Vilaine

Eleveur sur les herbus de la Baie du Mont- 7 I TR Py
Saint-Michel et sur les terres de Roz-sur d origine pI’OTGgGG x 1 représentant de la Compagnie des Polders

- - [ ]
Il représente la 4°™ génération d’élce?fl;iigzr; »Parler du lieu d’elevoge T SR L
| ]

Prés-Salés, et I'histoire continue avec son fils qui fres pClI’TICU“F?I’ C]UI est la Baie
prendlareleve. du Mont-Saint-Michel "I x 1 personne de la Chambre des méfiers

|i| x 2 commandants de gendarmerie, St Malo et Dol
| Les 7 appellations d'origine en Brefagne ...dont & qui fonk Farki.t de la cenkaine A'AQD ’I
agroalimentaires reconnues en France :

AOP « Pres-Salés du Monk-Saint=Michel »

AOP « Moules de bouchol de la baie du Mont=Saint-Michel »
AOP « Dignon de Roscoff »

AQP « Coco de Paimpol »

AOC « Cornouaille » (cidre)

X 1 personne du GIT

x 63 opérateurs et adhérents

et2 qui font Farf:ie des 266 AQC vins et eaux-de-vie reconnues en France :

AOC « Eau-de-vie de cidre de Brelagne »
AOC « Pommeau de Brelagne »




- La journée de FAOP <Prés-Salés du Moni-Saini-Michel -

- TOH -

INTERVENANTS

ODG (Organisme de défense et de
gestion) réprésenté par Yannick Frain
INAO (Institut National de I'Origine
et de la Qualité) représenté par

Gilles Boyaval et Emilie Leveau

durée : 30 min

DE QUOI PARLE T-ON ?
L'élevage d‘agneaux sur les prés-salés de la Baie
du Mont-Saini-Michel remonte & plus de mille ans,
suite aux fravaux d‘endiguement.

Ce terroir rude et périlleux nécessite un élevage
adapté.

Avec l'arrivée des premiers touristes au début du
XXéme siécle et le développement du fourisme
aprés la seconde guerre mondiale, la renommée
de l'agneau prés-salés fait que la demande devient
supérieure a l'offre. L'apparition de fraudes et de
détournements de notoriété ont conduit les éleveurs
a réagir pour protéger l'origine de leurs agneaux
auprés des consommateurs.

Les premiéres démarches débutent en 1991 par 2

demandes d'A0C par 2 associdfions pastorales, 1
Bretonne et 1 Normande.

Aprés 19 ans de travail et de
négociation, le cahier des
charges de FROC (Appellation
d’Origine Contrélée)

« Prés-salés du Mont-Saint-
Michel » est homologué.

Cété Normand, une partie des éleveurs décident de

ne pas suivre la démarche de quadlité et créent une
marque commerciale « Le Grévin ». Coté Bretons,
fous les éleveurs enfrent en démarche AOC.

La reconnaissance Européenne AOP (Appellation
d'Origine Protégée) intervient en 2012. Le produit
bénéficie alors du systéme de profection européen.

L‘appellation d’origine protége des produits uniques
et originaux, réalisés selon un savoir-faire collectif
reconnu dans une aire géographique cohérente.
Dans le cas des « Prés salés du Mont Saint

Michel », ce terroir se fonde sur 'adaptafion de
'homme @ un milieu contraignant.

Ainsi, par leur travail de sélection au cours des
siecles, les éleveurs ont su préserver les qualités
organoleptiques ainsi que les qualités de rusficité
naturelle des animaux, clé d'une adaptation
opfimale a ce ferroir, soumis aux caprices des
marées et des embruns, tout en maintenant
I'équilibre de ce milieu si parficulier caractérisé par
les plantes halophytes.

L’aire géographique de cette appellation couvre les

territoires ou ont lieu a la fois la naissance, I'élevage

et labattage des agneaux.

Toute appellafion est gérée par un organisme de
défense et de gesfion (ODG), qui s‘appuie sur un
syndicat professionnel.

| Le focus n°1 de L'ODG : Les

actions de L'Etat concernant
le DPM pour pérenniser
L'activite,

Une partie de Factivité, le paturage, se déroule
sur un domaine public maritime, I'éleveur
dispose d’'une Autorication d¢'Occupation
Temporaire. | doit partager cet espace avec
d'auires usagers. Espace de plus en plus
frequenté par des profils de plus en plus variés.
Ce nest pas a lui de définir les régles de
cohabitafions, ni de les communiquer; ni de les
faire respecter, ni de financer les équipements
qui permettent cefte cohabifafion.

De plus, pour pérenniser I'activité, il serait utile
d’avoir une carfographie de I'ensemble des
herbus de l'aire géographique (évaluation de la

dengité possible el indicafion de celle conslaiée

avec le profil des occupants).

Le focus n°2 de L'ODG :

v -
La reqglementation sur le
fowncier
La zone de péturage étant sur le DPM, les
agnheaux doivent avoir une bergerie a proximité
de I'herbu, par conséquence, les bergeries ne
doivent pas étre loin du DPIM. Idem pour les
zones de replis.
(Blocage avec les régles du bord des 100m du

rivage, les disposifions prévues par |a Lo littoral,

les PLU ...)

Le Eocus ns de L'ODG
Le besocin de Eravail en
commun avec les Elus

Locaux

Les Eus locaux doivent avoir une bonne
connaissance de ce gu'est une AO afin de
ne pas penser qu'une appellation d'erigine
protégée est une marque commerciale. Cette
compréehension permet ensuite de mieux
valoriser cet atoul, cette richesse, sur le

territoire (signalétique, mise en valeur gu niveau
touristique...).

Mes wnoles
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- La journée de FAOP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel» -

- TOH45 -

INTERVENANT

CERTIS (Organisme de Certification)
représenté par Vincent Couépel

durée : 30 min

DE QUOI PARLE T-ON

Ce que 'ROP garantit pour le
consommateur ...

Acheter un produit en appellation d’origine permet
de cerfifier de son origine et de sa qudilité.
L’organisme de cerfification est la pour vérifier et
garantir que I'éleveur respecte bien le cahier des
charges de I'appellation et que les agneaux sont
conformes.

Chaque agneau est identifié dés sa naissance et
son élevage en AOP se fait en tenant une fracabilité
des différentes élapes de production.

Les éleveurs et abattoirs sont soumis & des audits

par l'organisme cerfificateur (CERTIS)

Quant aux agneaux, ils sont fous contrdlés avant
leur commercialisation sur :

les condifions d’élevage (par CERTIS)

les caractérisfiques de leur viande (par un

agréeur de I'abattoir, missionné par 'ODG)

Les agneaux certifiés sont alors tamponnés avec
le logo de 'ODG et accompagnés d’une étiquette
avec le logo européen qui précise au minimum :

le nom de l'appellation, la mention « appellation
d’origine protégée » ou « AOP », le nom de I'éleveur,
le n° élevage, le n° agneau, la date d‘abattage, une
mention sur le temps de maturation.

Logc O0DG
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Ce que I'ROP garantit pour
I'éleveur ...

Pour I'éleveur, entrer en démarche AOP lui permet
@ de cerlifier son produit
@ d‘avoir une reconnaissance officielle de son
savoir-faire

@ d'étre proiégé contre les usurpations ; des
textes européens condamnent foute ufilis ahon
visuelle, écrite, figurative d'un nom d’appellation
d‘origine en dehors de cette appellation. Donc,
seule I'AOP « Prés-Salés du Mont-Saint-Michel »
est autorisée, en agneau, a ufiliser 'image ou la
référence au Mont-Saint-Michel. Le consommateur
ne doit pas éfre induit en erreur (Arficles 13 ef 24.1
du réglement (UE) N°1151/2012 du parlement
européen et du conseil du 21 novembre 2012
relafif aux systémes de qualité applicables aux
produits agricoles et aux denrées alimentaires).

@ de protéger son terroir ; 'ODG gesfionnaire
de 'ROP a un droit de regard sur son terroir (ici
la Baie et son bassin versani). Arficle L. 643.4
du code rural : « Tout organisme de défense et
de gesfion d'une appellation d’origine peut saisir
I'autorité administrative compétente s'il estime
que le contenu d'un document daménagement
ou d'urbanisme en cours d‘élaboration, un projet
d‘équipement, de consfrucfion, d‘exploitafion
du sol ou du sous-sol, dimplantation d’acfivités
économiques est de nature a porter atteinte a l'aire
ou aux condifions de productfion, & la qualité ou &
limage du produit d’appellation ».

P
loqo europeen

‘ Le focus n°l de L'ODG :

La Lutte conkre les

u.surfml:i.ons

Nous avons la chance d’ére associé au Mont-
Saint-Michel mais la malchance d'éire associé
a un lieu facilement reconnaissable. Il est donc
facile de tromper le consommateur avec du
visuel ou figurafif : un agneau devant le Mont.
Mais certains n‘hésitent pas non plus a utiliser
le nom de |'appellation. Ces usurpations

ou ambiguités permettent d’'augmenter

le prix dans le sillage de I'ROP, de profiter

de la noforiété de 'ROP, sans en avoir les
confraintes et sans apporter de garantie au
consommateur.

Le focus n°2 de L'ODG : La
formoation des revendeurs
(grossistes, bouchers,
restaurakteurs, GMS)

Si certains fraudent en foute conscience,
d’autres ne savent pas ce qu'ils achétent et
pensent réellement avoir affaire @ de 'AOP.

',' Le focus n°3 de L'ODG :
Laide au fonch.ohnemeht de
L'Op&

L'aufofinancement gréce a la seule contribution
des éleveurs, contribufion a la brebis, n‘est pas
possible.

Une démarche en AOP nécessite de financer
les opérations de cerification, le paiement de
droits INARO, un minimum de PLY (publicité lieu
de vente), un minimum de communicatfion,
Fadminisirafion de 'ODG ...

Pour les éleveurs, la démarche demande un
invegtissement en équipement informatique

et en formation. La tracabilité, si elle est
rédlisée sans oulils, demande du temps

el est source derreur. L'outil informatique
devieni indispensable pour des échanges de

l documents avec un organisme de certification.

Mes wnoles




- Lajournée de 'AOP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel> -

- 12H -

INTERVENANTS
Conservatoire du litforal représenté par
Mr Olivry et Mr Grivaud

Conseil départemental d’llle et Vilaine
représenté par Mr Lebas

Maison de la Baie du Vivier sur Mer
représenté par Mr Lesacher

durée : 30 min

DE QUOI PARLE T-ON ¢

Les élevages d’agneaux ROP “Prés-Salés du Mont-
Saint-Michel” profitent d'un cadre magnifique de
paturage avec des conditions environnementales
particulieres qui garanfissent une alimentation
singuliére aux agneaux.

Cette zone de paturage est la spécificité des
agneaux de prés-salés (prés-salés = marais salés =
herbus). Ces prairies sont régulierement recouvertes

par la mer et demandent une gestion pastorale
spécifique pour conserver leur identité paysageére
et écologique. Pas d'introduction de fertilisant, de
fourrage ou de tout autre aliment sur le marais salé.

La flore des herbus est riche de prés de

70 espéces halophiles

(les plus connues : Puccinellie, froscart, obione,
sdlicorne ...) et de nombreux oiseaux peu
communs nichent sur ces prairies ou viennent s’y
reposer en hiver.

Auparavant la zone de paturage éfait entierement
gérée par la DDTM. Depuis mai 2017, une partie
de la zone est passée sous la responsabilité

du Conservatoire du litioral, de la limite du
département 35 jusqu’a Cherrueix (au droit

des communes de Roz-sur-Couesnon et de St
Broladre).

. Zowe de Pal:uruge

Le Conservatoire du Littoral en a confié la gestion
du site au Département d'llle et Vilaine (Service
Patrimoine Naturel).

La zone de paturage est par
ailleurs dans le périmétre de
IY'UNESCO et de NATURA 2000.

Les éleveurs d‘agneaux de Prés-Salés contribuent

@ la lutte confre la propagation du chiendent.

~

Le focus n°1 de L'ODG :

Deux qestionnaires du DFM
différents

L'Association des Eleveurs de Prés Salés

d’llle et Vilaine doit faire 2 demandes d'AOT
(Autorisafion d’Occupdtion Temporaire), une
auprés du Conservatoire du littoral (4 éleveurs
concernés) ef une auprées de la DDTM (1
éleveur concerné).

Le focus n°2 de L'ODG :

Les X plans de qestion

Les éleveurs doivent suivre 2 plans de gestfion,
AOT et NATURA 2000 puis, en prgjet, celui de
F'UNESCO.

Le focus 3 de L'ODG : La

s d e f 7
preservation de la qualite
de L'eau,
La préservation de la qudlité de I'eau est une
nécessité, cependant cerfaines reglementations
peuvent pardifre frés confraignanies au
regard de la coniribufion réelle des élevages
d’'agneaux de prés salés en matiere de
poliutions d’origines agricoles (Respect de la loi
littorale, épandage @ moins de 500 m du bord
de mer...).
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- La journée de 'ROP «Prés-Salés du Mont-Saini-Michel» - - La journée de FROP «Prés-Salés du Mont-Saini-Michel -
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- 13H -
Buffet elaboré par Mr Wasser sur la base des 7 AO (Appellation d’Origine)

Bretonnes
® AOC « Pommeau de Bretagne » @® AOP « Prés-Salés du Mont-Saint-Michel »
® AOP « Moules de bouchot de la baie ® AOP « Coco de Paimpol »
du Mont-Saint-Michel » @ AROC « Cornouaille » (cidre)
@® ROP « Oignon de Roscoff » ® AROC « Eau-de-vie de cidre de Bretagne »

Kir au cidre ROC « Cornouaille » et Pommeau AOC « Pommeau de Bretagne »

Craquelin aux moules AOP « Moules de bouchot de la Baie du Moni-Saint-Michel » et carotte
Craquelin aux moules AOP « Moules de bouchot de la Baie du Mont-Saint-Michel » et chou-fleur
Moule AOP « Moules de bouchot de la Baie du Mont-Saint-Michel » en
gelée de cidre AOC « Cornouaille »

Velouté de moules AOP « Moules de bouchot de la Baie du Mont-Saint-Michel »
Tartelette & I'oignon AOP « Oignon de Roscoff » s

Brochette d‘agneau AOP « Prés-Salés du Moni-Saint-Michel » sauce Teriyaki
Navarrin d’Agneau ROP « Prés-Salés du Mont-Saint-Michel »
Ragodt de Coco ROP « Coco de Paimpol »

Sorbet pomme a I'ROC « Eau-de-vie de cidre de Bretagne »

Macaron a la pomme
Pana Cotfa a la compote de pommes au pommeau ROC « Pommeau de Bretagne » _ ~om@fodd




- La journée de I'ROP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel> -

Coordonnées ODG Président de ODG

ODG ROP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel» (Organisme de défense et de gestion)
(Permanence le mercredi) Yannick Frain
Le Port Est - 35 960 Le Vivier sur Mer Polder Saint Louis — 35610 ROZ Sur COUESNON
09 67 09 38 40 yannickfrain@uwanadoo.fr
contact@aop-pressales-montsaintmichel fr 0299802822-06 10 79 62 78

witlu.aop-pressales-monisaintmichel fr

Consell déepartemental d’lile et Yilaine
m Lebas Jean-Francois

(Insfitut National de I'Origine et de la Qualité) Hétel du département
Gilles Boyaval 1, avenue de la Préfecture - CS 24218
6, rue Fresnel - 14000 CAEN 35042 RENNES cedex
g.boyaval@inao.gouv.ir Jean-francois.lebas@ille-ef-vilaine.fr
02.31.9547.32 029902 34 57

Emilie Leveau
1 Rue Stanislas Baudry - 44000 NANTES

e leveau@inao.gouv.ir Maison de la Baie du vivier sur Mer

02.40.56.82.32 Lesacher Emmanuel
Maison de la Baie

35960 VIVIER sur Mer

maison.baie@orange.fr
(Organisme de Certificafion) 02 99 48 84 38

Vincent Couépel
Immeuble le Millepertuis

3 rue des Orchidées - 35650 LE RHEU Conservatoire du liftoral

vincent.couepel@certis.com.fr Guwenal Hervouét
02 99 60 82 82 Port du Légué

8, quai Gabriel Péri - BP 60474 - 22194 PLERIN Cedex
g.hervouet@conservatoire-du-littoral.fr

02 96 33 66 32
4 Quai Thomas - Port de la Houle Grivaud Morgan
35260 CANCALE 5-7, rue Pemagnie - BP546 - 14037 CAEN Cedex
12KH00-13H30 et 19h00-21H0O0 m.grivaud@conservatoire-du-littoral.fr
Fermé le mardi et mercredi 02 31 15603 63

02998960 16
hotel-conti@uwanadoo.fr
wiwuu.hotel-cancale.com
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La ourhee de

’A0P

«Prés-Salés du
Monb-Sainb-pMichel »

Siege administratif
ODG - AROP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel»
Le Port Est - 35 960 Le Vivier sur Mer

Pour plus d'informations 0967 09 38 40 (Permanence le mercredi)
wwiw.aop-pressales-montsaintmichel fr
contact@aop-pressales-montsaintmichelfr  Sieaqe social

ODG - AOP «Prés-Salés du Mont-Saint-Michel»
Maison de l'agriculture - Avenue de Paris -
50 000 Saini-L6

Rédaction
ODG ROP «Pres-Salés du Mont-Saint-Michel»

Crédiks Photos

Blodie Decarsin
Grraphisme

Hodie Decarsin decarsinelodie@gmail.com « 06 85 06 93 72
wiuw.decarsinelodie.wixsite.com/decarsinelodie

— T i Avec le soutien financier de



